
ENTRANTES / STARTERS

ENSALADAS / SALADS CARNES / MEAT

POSTRES / DESSERTS

* Si padece alguna alergia o intolerancia alimentaria, por favor le rogamos que lo comunique a nuestro personal.
* Some dishes in our menu may contain allergens. Please inform your waiter if you have any food allergies.

Burrata con tomates cherry asados, compota de tomate y 
aceite de albahaca
Burrata cheese with roasted cherry tomatoes, tomato compote 
and basil oil

9.50€ 21.00€

19.00€

Ensalada de cítricos con manzana, canónigos, naranja, aguacate, 
tomates cherry, nueces, emulsion de aceite de oliva y zumo de 
naranja
Citrus salad with apple, lamb’s lettuce, orange, avocado, cherry 
tomato, walnuts with olive oil & orange juice dressing 

Ensalada de la huerta con mezclum, cebolla morada, rabanitos, 
zanahoria, tomate cherry, pimiento verde y rojo
Mixed garden salad with letuce, purple onion, radishes, carrot, 
cherry tomato and green & red pepper

7.90€

6.50€

Crema de purrusalda con bacalao confi tado
Confi t cod with purrusalda (Leek and potato cream)

6.00€

Mollete de ternera con salsa cumberland y canónigos
Beef Mollete with cumberland sauce and lamb’s lettuce 

10.00€

Sandwich de pastrami
Pastrami sandwich  

15.00€

Mollete de atun con pimientos confi tados
Tuna mollet with confi t peppers 

6.00€

Serranito de solomillo de cerdo adobado, pimientos verdes asados y jamón serrano
Marinated pork sirloin serranito with roasted green peppers and serrano ham

7.50€

Bocata de calamares de potera, queso feta, rúcula y alioli de ajo negro
Calamari sandwich with feta cheese, rucula and black garlic aioli

15.00€

Ensaladilla rusa con ventresca y crujiente de puerro
Russian salad with tuna belly & crispy leek

10.80€

Croquetas de jamón ibérico caseras
Iberian ham croquettes

10.90€

Milhojas de foie micuit, manzana asada y queso de cabra
Mille-feuille of foie micuit, baked apple and goat cheese

12.00€

Surtido de Ibéricos 
Assortment of Iberian cold cuts

18.00€9.00€½ ración

Tabla de quesos artesanales 
Artisan cheese board

19.00€

Hamburguesa vegana INEDITO 
INEDITO Vegan burger

Servicio de pan artesano 
Artisan bread service

10.00€

2.00€

Lomo de vaca 300gr, con patatas fritas y pimientos
Beef tenderloin 300gr, with fries and green peppers 

Hamburguesa INEDITO (100% carne de vaca frisona gallega. 
Cárnicas Luismi)
INEDITO Burger (100% Galician friesian beef) 

Brownie de chocolate con helado de vainilla
Chocolate brownie with vanilla ice cream 

Torrijas con helado de canela
Torrijas with cinnamon ice cream 

Tartita de yogur con galleta tradicional 
Yogurt and biscuit tart

Helados artesanales: Vainilla, fresa, chocolate, canela, 
galleta, yogurt con albaricoque, leche merengada. 
Artisan ice cream: Vanilla, strawberry, chocolate, cinnamon, 
biscuit, yogurt with apricot, meringue milk.

5.50€

5.50€

5.50€

5.50€

Altramuces Cacahuetes Pescado

Sésamo Leche Soja

Apio Crustáceos Mostaza

Huevos Moluscos Gluten

Dioxido Azufre Frutos secos
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CENAS: de 19:30 a 22:30


